


breakfast 

Blue Curd Cream 8,50
Topfencreme, Spirulina, Blaubeeren, 

Granola

Milky French Toast 10,50
Brioche, Dulce de Leche, Brombeeren

Chocolate Chip Banana Pancake  10,50
Ahorncreme, Bananen, Limettenzeste

Harissa Eggs 11,50
2 steamed Eggs, smoked Greek Yogurt,

Harissa-Butter, Zhug, Joseph Sauerteig

Green Fried Eggs 10,90
2 Eier, Basilikum-Salbei-Pesto, Feta, Joseph Sauerteig

Sunshine Omelette 11,90
2 Eier, Tomaten, Gurken, Paprika, whipped Ricotta,    

Joseph Sauerteig

Korean Breakfast Sandwich 12,90
Joseph Brioche, Sriracha Omelette, American Cheese,  

Schnittlauch

+ Add-on halbe Avocado +2,50

Benni Magic 13,50
Toasted Croissant, steamed Egg, Pulled Kräuter-

Seitlinge, Spinat, Braune-Butter-Hollandaise, Parmesan

Avocado Omelette  12,50
2 Eier, Avocado, Mango-Zwiebel Chutney,    

Joseph Sauerteig

 ask for a gluten free option 

SWEETSWEET

SALTYSALTY

Mandel-wanna be Ricotta  10,20
& Peperonata 
Artischoken, Kichererbsen, 

Joseph Sauerteigbrot

Shrooms-Bacon on Bread  10,50
Cashew-Majoran-Creme, knuspriger Majoran,

Joseph Sauerteigbrot

Early Bird Tacos   12,90
3 Stk., Tofu, Kidneybohnen, Sweet Potato Bacon,

Pico de Gallo, Avocado, Limette

Salty Sweetpotato Pancakes  11,90
Mandeln, Ingwer-Ahornsirup, sautierter Spinat,                   

Smoky pepper Sauce

9:00 15:00

EGGSEGGS

BUBBLY GOOD MORNINGBUBBLY GOOD MORNING FRESHLY PRESSEDFRESHLY PRESSED

APEROL MIMOSA  0,1 6,50
Aperol, Prosecco, Orangensaft

DESPERATE HOUSEWIFE 0,25 8,80
Rose, Grapefruitsaft, Prosecco

ORANGE  0,125/0,25 4,10/5,90

GREEN JUICE 0,125/0,25 4,10/5,90

PINK GRAPEFRUIT 0,125/0,25 4,10/5,90

Halbe Avocado  3,10

Whipped Ricotta  2,50

Shrooms Bacon  3,00

SIDESSIDES

Joseph Brioche         4,50 

Butter          1,70

Marmelade         1,90



lunch 

starters

main

No Meat Balls  11,90
Tomatensauce, Joseph Sauerteigbrot

+ Add-on Parmesan +2,50

Magic Mushroom Fleckerl 11,90
Bacon Mushrooms, Parmesan, Panko

Bread & Butter & Caramel 8,50
Ofenfrisches Joseph Sauerteig, Salted Caramel Butter 

Warm Olives   6,50
Oliven, Zitronen, Rosmarin, Gin

Crispy Artichokes   11,50
Cashew Creme, Magic Dust

Pimientos de Padrón   9,50
Schwarzer Knoblauch Dip

Avocado   10,90
Aji Amarillo, Tomaten, Zwiebeln, Tortillas

Gochujan Cauliflower Steak  14,50
Cauliflower Créme, Kichererbsen,

Petersil-Zitronen-Salat

Magic Mushroom Fleckerl 15,50
Mushroom Bacon, Confit Egg Yolk, Panko,

Salatherzen, Parmesan

Portobello   15,50
Maiscreme, sautierter Spinat, Jus

Milchrahmstrudel  9,50
Grieß, Vanille, Kokos, Himbeer

Chocolate Mousse   8,50
Olivenöl, Fleur de Sel

Passion & Cream   8,50
Baiser, Chantilly, Passionsfrucht

Bao Buns  12,50
Glazed Tofu, Marinierte Gurken, Chinakohl 

OX Tomato  10,50
gegrillte Tomate, geräucherter Ricotta

Oyster Mushrooms  10,50
in Butter gebratene Austernpilze aus der Kirchengasse

Smoked Aubergine  10,50
Miso, Ahornsirup, gepuffter Wildreis

Brokkoli Ceasar Salad  9,50
Ceasar Dressing, Kapern, Parmesan, Panko

No Meat Balls  14,50
Tomatensauce, Joseph Sauerteigbrot

+ Add-on Parmesan +2,50

 

Tan Tan Tofu  14,90
Crumbled Tofu, Jasmin Reis, Röstzwiebel, vegan Kewpie

+ Add-on Spiegelei +2,50

Vegan Reuben Sandwich  11,90
Rote Rüben Pastrami, Sauerkraut, Dijon,

Sweet Potato Fries

Lunchmenüs wahlweise mit Tagessuppe oder Salat

Please ask our staff for information on allergics.

11:30

11:30

11:30

22:00

22:00

22:00

14:30Mo   Fr  11:30

dessert

glutenfrei vegan



HOT STUFFHOT STUFF

WINEWINE

NON ALCOHOLICNON ALCOHOLIC APERITIFAPERITIF

BEERBEER

COFFEE (COFFEEPIRATES VIENNA)

ESPRESSO  2,90
KLEINER BRAUNER / MACCHIATO 3,10 
CAPPUCINO / MELANGE 4,60 
VERLÄNGERTER 3,80 
VERLÄNGERTER BRAUNER 3,90 
ESPRESSO DOPPIO 4,80 
GROSSER BRAUNER 4,90 
FLAT WHITE 5,50 
CAFE LATTE 5,50

STILL HOT

MATCHA LATTE 6,50
CHAI LATTE 5,50
HOMEMADE HOT CHOCOLATE 5,50 

WHITE

GRÜNER VELTLINER 23 6,00 / 36
Matthias Hager, Weinviertel/Niederösterreich

BLACK LABEL 23   7,00 / 42
7radku, Tschechische Republik

CHENIN BLANC 22   6,50 / 39
Domaine de Majas, Côtes Catalanes/Frankreich

MISCHKULTUR 21   6,50 / 39
Joiseph, Leithaberg/Burgenland

GEMISCHTER SATZ NATURAL 22   6,50 / 39
Fuchs-Steinklammer, Bisamberg/Wien

ROSÈ & RED

FRAUENPOWER ROSÈ PET NAT 23 6,00 / 36
Lagamba, Deutschland

ROSÈ KÖNIG 23   6,00 / 36
Gerhard & Brigitte Pittnauer, Gols/Burgenland

CHAMPIGNY ROUGE LA FOLIE   6,50 / 39
Chateau Yvonne, Loir/Frankreich

MERLOT CABARNET SAUVIGNON 22 7,00 / 42
Zlaty Roh, Slowakei

FRESHLY PRESSED

ORANGE  0,125/0,25 4,10/5,90
GREEN JUICE 0,125/0,25 4,10/5,90
PINK GRAPEFRUIT 0,125/0,25 4,10/5,90

SCHWEIN‘S LEMONADES

BROMBEER-MINZE 0,5 5,90
ZITRONE-ROSMARIN 0,5 5,90

SODAS

MINERALWASSER  FL. 0,33/0,75 3,40/5,90
Römerquelle, prickelnd / still
COCA COLA / ZERO Fl. 0,2 4,20
FENTIMANS INDIAN TONIC Fl. 0,2 4,80
FENTIMANS GINGER BEER Fl. 0,2 4,80
SODA 0,25/0,5 1,90/2,90
FLAVOURED SODAS* 0,25/0,5 3,10/4,10
Himbeer / Holunder / Zitrone * Jugendgetränk

APFELSAFT NATURTRÜB 0,25 3,80
- MIT SODA 0,25/0,5 3,20/4,90
- MIT LEITUNGSWASSER 0,25/0,5 2,90/4,40

DESPERATE HOUSEWIFE 0,25 8,80
Rose, Grapefruitsaft, Prosecco

NEGRONI SOUR 0,25 8,80
Campari, Vermouth Rosso, Gin, Zitrone, Aquafaba

DIRTY APEROL SPRITZ 0,25 6,50
Aperol, Prosecco, Olivenöl, Soda

BROMBEER SPRITZ 0,25 6,50
Brombeer, Minze, Prosecco

WEITRA HELLES  0,3/0,5 4,10/4,90
ZWETTLER ZWICKL 0,3/0,5 4,10/4,90
RADLER (ALMDUDLER) 0,3/0,5 3,90/4,50
SCHNEIDER WEISSE Fl. 0,5 4,80
Hefeweizen
ZWETTLER LUFTIKUS Fl. 0,5 4,80
alkoholfreies Bier

HOMEMADE TISANES

ROSMARIN-SALBEI  5,50
Honig, Ingwer, Zitrone

MINZE-ZITRONENTHYMIAN   5,50
Honig, Ingwer, Zitrone

TEAS (PAPER & TEA VIENNA)

GOLDEN EARL 4,50
MIGHTY GREEN 4,50
TIP OF THE MORNING English Breakfast 4,50 
PERFECT DAY Fruity 4,50 

Your hot drinks are served with organic milk
/ or oat drink 

All our wines are organic. For spirits and daily specials ask our staff.
Volumetric Measures in litres / all prices in EUR incl. VAT, excl. TIP


